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www.chin-thai-linden.com

[ Alle angegebenen Preise sind inel. Mehrwertsteuer und Bedienung ]




CHIN+THAI

ASIAN RESTAURANT

MIT CHINESISCHE N UND THAILANDISCHEN SPEZIALITATEN

LIEBE GASTE!
WIR BEGRUSSEN SIE RECHT HERZLICH IN UNSEREM
RESTAURANT MIT CHINESISCHE N UND THAILAND IS CHEN
SPEZIALIT ATEN"CHINTHAIL"
UNSER HAUS UND SEINE GEPFLEGTE GASTFREUNDLICHKEIT
SOLLEN DAZU BEITRAGEN,
THNEN STUNDEN DER ENTSPANNUNG ZUBEREITEN
UND EINEN GUTEN APPETIT ZU BESCHAFFEN.
UNSER KOCH ERWARTET [HRE WUNSCHE UND WIRD ALLE SPEISEN
FRISCH ZUBEREITEN.
FUR EVENTUELLE WARTEZEITEN BITTET ER DAHER UM THR VERST ANDNIS.
WIR DANKEN FURTHREN BESUCH UND WURDE NUNS FREUEN,
SIE RECHT BALD WIEDER BETUNS BEGRUSSEN ZU DURFEN.

GUTEN APPETIT!
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Zusatzstoffe: Allergene:

1 = mit Farbstoff A =enthiiit glutenhaltige Getreide(Namen des Getreide in Klammem)

2 = mit Konservierungsstoff B =enthilt Krebstiere

3 = mit Antioxidationsmittel C =enthalt Eier

4 = mit Geschmacksverstarker D =enthlt Fische

5 = geschwefelt E =enthilt Erdniisse
F =enthiit Sojabohnen
G =enthalt Milch

H =enthalt i di in

6 = geschwirzt

7 = gewachst

8= mit SiiBungsmitteln

8 = mit MilcheiweiB

| =enthilt Sellerie
J =enthilt Senf

9 = ent halt eine Phenylalaninquolle Al

10 = mit Phosphat L =enthiiit Schwefeldioxid und Sulfite

11 = coffeinhaltig M) =enthilt Lupinen

12 = chininhaltig N =onthilt Weichtiere
L J
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Bei Fragen beziiglich der Zusatzstoffe und Allergene in den Speisen, wenden
Sie sich bitte an unser Personal oder den Teamleiter.

Alle Speisen auch zum Mitnehmen

Alle Preise inkl.Bedienung und MwSt.
peisen mit i W h auch ohne)
1=kofaihaltig 2=mit Farbstoff,3=chininhaltig
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CHIN+THAI

ASIAN RESTAURANT

SCHINESISCHE, TEPPANYAKI
UND BBQ GIRLL-STATION

SO FUNKTIONIERT ES:

NEHMEN SIE DIE DAFUR VORGESEHENE KLAMMER MIT IHRER PLATZ NUMMER
AUS D EM KORBCHEN AUF IHREM WEG ZUM BUFFET MIT.

BEFESTIGEN SIE IHRE KLAMMER AN DEM TELLER.

WAHLEN SIE A US UNSEREN REICH HALTIGEM ANGEBOT AUS
EXOTISCH EN FLEISCH SORT EN, MEERESFRUCHTEN UND FRISCHEM GEMUSE.

BENUTZEN SIE EIN SEPARATES SCHALCHEN FUR DIE SOSSEN.
BITTE MISCHEN SIE DIE ROHPRODUKTE NICHT MIT DEM FERTIGEN SPEISEN.
STELLEN SIE IHRE AUSGEWAHLTEN SPEISEN AN DER ZUBEREITUNGSSTATION AB.

IHR GERICHT WIRD VON UNSEREM SPEZIALITATENKOCH ZUBEREITET.
UNSERE FREUNDLICHE BEDIENUNG BRINGT IHNEN NACH WENIGEN MINUTEN
DAS FERTIGE MENU AN THREN TISCH.

GAST FREUNDLICHKEIT:

GASTFREUNDSCHAFT IST UNSERE DEVISE.

BITTE BENUTZEN SIE DIE AUF DEM TISCH BE FINDLICHEN STANDER

FUR IHRE WEITEREN WUNSCH E.

STELLEN SIE DIESEN MIT DERGE WUNSCH TEN SEITE

ZUM GANG H IN UND UNSER PERSONAL WIRD IHREM WUNSCH NACH KOMMEN

RESERVIERUNG:

BEI RESERVIERUNGEN HABEN SIE BITTE VERSTANDNIS DAFUR.
DASS WIR BEI TERMINVERSPA TUNG UBER 20 MINUTEN DEN TISCH
ANDERWEITIG VERGEBEN.

BEWERTUNG:

Wir legen Wert auf Ihre Meinung!

Ihnen fallen verschiedene Dinge auf, die Sie loben oder kritisieren mochten?

Wir freuen uns zu erfahren, was wir gut machen oder noch besser machen kénnen .
Unser Bewertungsportal geben Ihnen die Moglichkeit, Ihre Anregungen und Wiinsche
Rund um die Uhr mitzuteilen.

[ Alle Preise inkl.Bedienung und MwSt. ]
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ASIAN RESTAURANT

NURBEIUNS !
Mit hausgemachte gegrillte

Original- Ente




Vorspeisen-Spezialitaten

Herbstrollen und Scampis

Finger Food (fiir 2 Personen)*/:>%"

Gebackene Wan-Tan, Herbstrollen, Vietnamesische Rolle,
Scampis, HiihnerspieBe, ErdnusssoBe und siiB-sauer SoBe

Pfannkuchen (fiir 2 Personen)z""A

"Pekinger-Art",mit Gerosteten Entenstreifen und Salat Juliennes

2 Gerichte fiir 1 Person

2,4,FA

T11.(1) Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiisen und Knobaluch SoRe
T11.(2) Rindfleisch mit Zwiebeln

2,4,1,A
T12.(1) Knusprige Ente (scharf) mit Gemiise und Rotem Thai Curry

T12.(2) Schweinefleisch mit siiR-sauer SofRe

T13.(1) Knusprige Ente mit Sojasprossen und Erdnuss-SoRe
T13.(2) Garnelen mit Cashewniissen (leicht scharf)

T14.(1) Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise und Ba-Pao-SoRé: ’4’A'E’F19,80

T14.(2) Knuspriges Hahnchen mit Sojasprossen und Erdnuss-SoRe

T15.(1) Knusprige Ente mit griinem Curry-2#4

T15.(2) Gemiise und Thai-Basilikum(scharf)
Rindfleisch mit Ananas, siiR-sauer-scharf-SoRRe

4,ACF

T16.(1) Knusprige Ente mit Gemiise und Knoblauch SoRe(Pikant) ----19,80

T16.(2) Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise




Hotcook

(heild gebraten ) ist eine alte chinesische Zubereitungsform, die die versch. Fleisch-
und Gemiisegerichte ofenfrisch auf den Tisch bringen. Dank des gusseisemen Brattellers, der
gliihendheif von der Flamme kommt und der geheimen Zutaten unseres Kiichenchefs, wird
Ihnen ein véllig neuer Gaumenkitzel présentiert.
’ 2,4FA
. Haus gegrillte Ente,
mit Grand Marinier flambiert und Sojakeimen
. i 4 . 2,4A
Knuspriges Hiihnerfleisch aufheisser Platte
* Knuspriges Hiihnerfleisch auf heisser Platte

Empfehlung des Chefkochs

Knuspriges Hiihnerfleisch mit Kokosnuss-Sof3e und Gemiise*?

Knusprige Ente im Tontopf (scharf)

mit Broccoli, Gurken, Zucchini und roter Curry- Sole

Knuspriges Hiihnerfleisch mit Mango SoRe*

Peking- Ente ab 2 Personen (einen Tagvorher bestellen)2'4’A’|§’:o Person 45,00
1) Suppe

2) Kleine Friihlingsrollen mit Entenfleisch und siiB-sauer-SoRe

3) Entenhaut Platte mit Spezial SoRe

4) Entenfleisch Platte

5) Dessert - Eis oder Lychees

roter Curry mit Hiihnerfleisch und Champignons

Peking-Suppe mit Entenfleisch und Gemiise™“

Tom Yam Gum-Suppe mit Garnelen und Champignons ( scharf)M’B

Wan-Tan Suppe (Teigtaschen mit Fleischfiillung)**

Glasnudelsuppe mit Hiihnerfleisch?




Salate &Vorspeisen

Krabbensalat **

. Gemischter Salat *".

. Friihlingsrolle (Loempia)

4,AF
. Herbstrolle siiR-sauer-SoRe

Satée Gai- Hiihnerspiesse mitErdnuss-SoRe und Sojakeimen®*"

Krabbenchips (Kroepoeh) o

Hiihnerfleisch

Hiihnerfleisch nach Kung Po-Art (pikantf""E

mit Champignons, Bambussprossen und Cashewniissen

Hiihner COCO (leicht scharf)4'|

gebratene Hiihnerbrust mit Cocosmilch

und Gemiise

Knuspriges Hahnchen mitroter Curry-SoRe, Broccoli>*!
Zucchini, Bambus, Basilikum und Zitronengras (scharf)

Knuspriges Hahnchen mit Erdnuss- SoRRe und Sojakeimen-‘liE-"f’A

Gebackene Hiihnerbrust mit siiR-sauer-SoRe “~

Hiihnerfilet "Chop-Suey" mit verschiedenem Gemiise 2t

Hiihnerfleisch in Curry SoRe (Pikant)z’4

mit Bambussprosen, Paprika, Zwiebeln und Champignons

Knuspriges Hihnchen"Hong Kong" (Pikant)™**:

mitverschiedenem Gemiise und Knoblauch-SoRe




Ente (Hausgegrillt)

Knusprige Thai-Ente mit Broccoli, Zucchini, "

Bambus, roter Curry- So8e, Basilikum und Zitronengras ( scharf)

Knusprige "Hong Kong"Ente mit verschiedenem Gemiise™ " 18,80

Knusprige Ente mitsii3-sauer- SoRe’™:

Knusprige Ente nach Malaya-Art
mit Erdnuss- SoRe und Sojakeimen
Knusprige Ente"COCO" (leicht scharf)***
mit Cocosmilch, Broccoli und Auberginen

Knusprige Ente mit Hotbean SoRe ( scharf )2’

Knusprige Ente mitfrischerMan go4’A

Schweinefleisch

Schweinefleisch mit siiB-sauer-SoflRe

Schweinefleisch "Kung Po" (scharf)
mit Bambus, Champignons, Paprika und Cashewniissen

Schweinefleisch nach Szechuan-Art (scharf)z’4

mit Karotten, Paprika, Zwiebeln und Lauch

Rindfleisch

. Rindfleisch in Kokosnuss-SoRe (leichtscharf)4
mit Auberginen, Paprika, Broccoli und Kokosnussmilch

|
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. Rindfleisch mit Zwiebeln >*

. Rindfleisch in Thai-Curry-SofRRe mit Broccoli, Zucchini,2 e 13,80
Bambus in roter Curry-SoRe, Basilikum und Zitronengras (scharf)

. Thao-Shi-Rindfelisch™
mit Paprika, schwarzen Bohnen und Pikante- SoR3e

. Rindfleisch mit Princess Bohnen (scharf)z’4

. Rindfleisch nach Szechuan-Art =

mit Karotten, Paprika und Zwiebeln (scharf)




Meeresfriichte

. e 2,4,AB,E,F
. Panierte Garnelen mit siiR-sauer-SofRe und Erdnuss SoRe

. "Tien SonY u" gebackener Fisch mit siiR-sauer-SoRe

. "HongKong"Yu (pikant) it

gebackener Fisch mit verschiedenem Gemiise
. Fischin roter Curry-SoRe mit Zucchini,Broccoli,
Bambussprossen,Basilikum und Zitronengras (scharf)

. Fischin Kokosnuss-Sof3e mit Zucchini und Auberginen4’A’D’

Reis & Nudeln

. Gebratener Reis mit Garnelen und Gemiise *>*

. Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch und Gemiise**

. Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise %"

. Gebratene Nudeln mit knusprige Ente und Gemiise**"

. Reisnudeln nach Singapore-Art
mit Hiihnerfleisch, Krabben, Gemiiseund Curry

. Kai kai-gebratene Reisnudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiisé’-c-’F13,80

gebratene Reisnudeln mit Knuspriger Ente und Gemiise
. Pad Thai *>"%"
gebratene Reisnudeln mit Garnelen und Gemiise

(aufWiinsch auch mit Eiernudeln)
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Vegetarisch

. Gebratener To-Fu (leicht s charf) L

mit verschiedenem Gemiise, Curry und Kokosnussmilch

. Fastenspeise der Buddhisten’
verschiedene gebratene Gemiise
. Reis Chop-Suey ¢
gebratener Reis mit Gemiise
. Nudeln Chop-Suey **
gebratener Reis mit Gemiise

24,

. Chop-Suey mit griinem Curry (scharf)

Kinderteller (nur fiir Kinder unter 10 Jahren)

Gebratener Reis mit Hiihnerfleisch und Gemiise

Gebackenes Hiihnerfleisch mit siiR-Sauer- SoRe ™

Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und Gemiise %%

Beilagen

(nur bei Bestellung von Speisen)

. GebratenerReis € - ------ommmmmmia 3,50

. Gebratene Nudeln**%f

. Pommes Frites




Nachtisch

. Gebackene Banane mit Honig *

. Gebackenes Eis mit Honig

. Gebackene Banane mitEis und Honig 2

. Gebackene Banane mit Honig, flambiert mit Grand Marnier- - - -

. Gebackener Apfel mit Honig *

. Gebackene Ananas mit Honig *

. Gebackene Lychees mit Honig"

. Gebackener ApfelmitHonigund Eis"

. Gebackener Apfel, Ananas und Banane,"

flambiert mit Grand Marnier
. Chinesische Lychees

. Frische Mango

. Frischer Obstsalat
Gemischtes Eis mitSahne?

. Lychee-Eisbecher mitSahne®
. Mango-Eisbecher mitSahne*

. Eisbecher Chin-Thai mit verschiedenem Obst und Eis®




Mittagsmeniis
Montag bis Samstag von 11:00 bis 15.00 Uhr(auBer an Feiertagen)
Vorspeise: Thai-Suppe oder Friihlingsrolle
Auch mit gemischtem Salat oder Sojasprossen Salat

Gebratene Reisnudeln

Knusprige Ente mitversch. Gemiiseund Knoblauch-SoRe-- - -

Knusprige Ente mitsiiB-sauer-SoRe **

4,A
Gebackenes Hiihnerfleisch

mit siiR-sauer-SofRe und Gemiise

Hiihnerfleisch mitthailandischer Erdnuss-SoRe

gebackenes Schweinefleisch mit siiR-sauer-SofRRe

Gebratenes Schweinefleisch >*

mit Morcheln und Champignons (scharf)

Rindfleisch Thai-Art mit Gemiise,”":

rotem Curry, Basilikum und Zitronengras (scharf)
24
Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln (scharf)

Gebratene Nudeln mit Entenfleisch und Gemiise

mit Gemiise und Kokosnussmilch (leicht scharf)

Gebackenes Fischfilet mit siiR-sauer-SoRe ***"

Gebackenes Fischfilet mitversch. Gemiisel"A’D

Ente"COCO" mit Gemiise und Kokosnussmilch*?

. Verschiedene gebratene Gemiise Sortent

Knusprige Ente mit rotem Thai-Cu rry,4’2’4’A’I

Basilikum, Zitronengras und Gemiise (scharf)
F

Gebratener To Fu mit Gemiise(vegetarisch)4’

Tintenfisch mit Paprika,*




Taglich grof3es Buffet
All you can eat

Mittagsbulffet
Montag-Freitag von 11:30-15:00 Uhr

(auBer an Feiertagen)

Pro Person 13.80 € *
Samstag von 11:30-15:00 Uhr

(auBer an Feiertagen)

Pro Person 15.80 € *

Kinder bis 2 Jahre 2.00 € *
Kinder ab 3 Jahre 3.80 € *
bis 9 Jahre/+1.00 € * pro Lebensjahr

Abendbuffet
vom Hausgrill

Von Montag - Freitag Samstag von 17:00-22:30 Uhr
von 17:30-22:30 Uhr Sonn- & Feiertagen von

Pro Person 24 80 € * 11:30-15:00 Uhr und 17:00-22:30 Uhr
Pro Person 26.80 € *

Kinder bis2 Jahre 2.80€ *
Kinder ab 3 Jahre 4.80€ *
bis 12 Jahre / +2.00 € * pro Lebensjahr

*Die Preise kdnnen an Feiertage abweichen. Alle Preisinkl. Bedienungund Mwst.
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ASIAN RESTAURANT

Liebe Gaste!
Allunsere Speisen, die wir Ilhnen hier anbieten, sind frisch und von
hoher Qualitat.
Um Abfalle jeglicher Art zu vermeiden, bitte wir Sie, die Speisen auf
den Tellernin einemiiberschaubaren MaB zu portionieren.
Ab 200 Gramm proiibrig gebliebene Portion miissten wir

gegebenenfalls einen Auf preis erheben.
Vielen Dank fiir lhr Verstandnis !

Dear guest, all the raw material we provide here are fresh and with
highly quality. inoder tofull use the food and aviod all kinds of waste,
thereis an extra charge for over 200g wasted food. sincerely appciate

for your understanding and cooperation.

Offnungszeiten:
Taglich 11:30- 15:00 Uhr und 17:30- 23:30 Uhr




